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	Раздел 1. Основы физиологии питания
Тема 1.1. Введение 
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	Раздел 2. Пищеварение и усвояемость пищи
Тема 2.1. Процесс пищеварения и обмен веществ 
Тема 2.2. 
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	Раздел 3. Пищевые инфекции и отравления
Тема 3.1. Пищевые инфекционные заболевания 
Тема 3.2. Пищевые отравления
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	Раздел 4. Основы гигиены и санитарии
Тема 4.1. Основы гигиены и санитарии
Тема 4.2. Личная гигиена работников ПОП
Тема 4.3. Санитарные требования к устройству и содержанию ПОП
Тема 4.4. Санитарные требования к оборудованию, инвентарю, инструментам, посуде.
Тема 4.5. Санитарные требования к транспортированию и хранению пищевых продуктов
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